
TARIF PROFESSIONNEL 2026
DU 02/02/26 AU 30/06/26

FRANCO 500€ HT OU 36 COLS DE VIN PANACHABLES • COMMANDE AVEC COLISAGE COMPLET



Roseblood offre une escapade dans l’arrière-pays provençal, au coeur du Château 
d’Estoublon, de sa douceur de vivre & de son savoir-faire d’exception. Roseblood  est  le 
fruit de cette nature radieuse et généreuse. Il convoque les imaginaires et célèbre la nature 
incarnée par la rose, fleur emblématique du Domaine et par un serpent protecteur qui vous 

invite à explorer le Jardin d’Eden de Roseblood.

PU 36 60 120 PVC

1489 DE ROSEBLOOD
ROSÉ • AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE

2024 75cl x6 29,00€ 28,00€ 27,00€ 26,00€ 57,00€

2024 150cl x3 60,00€ 58,00€ 56,00€ 54,00€ 120,00€

2024 300cl x1 130,00€ 260,00€

1489 DE ROSEBLOOD
BLANC • AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE

2024 75cl x6 29,00€ 28,00€ 27,00€ 26,00€ 57,00€

2024 150cl x3 60,00€ 58,00€ 56,00€ 54,00€ 120,00€

SPARKLING ROSEBLOOD
ROSÉ EXTRA BRUT

75cl x6 11,00€ 10,70€ 10,30€ 9,95€ 19,90€

ROSEBLOOD 
ROSÉ • AOP COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

2025 37,5cl x12 5,50€ 5,30€ 5,10€ 4,90€ 10,50€

2025 75cl x6 9,95€ 9,60€ 9,30€ 8,90€ 17,50€

2025 150cl x3 21,90€ 21,20€ 20,60€ 19,80€ 39,00€

 2025 300cl x1 47,80€ 46,40€ 45,20€ 43,60€ 88,00€

 2025 600cl x1 125,00€ 240,00€
2025 900cl x1 300,00€ 600,00€

ROSEBLOOD 
BLANC • AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE

 2024 75cl x6 9,95€ 9,60€ 9,30€ 8,90€ 17,50€

 2024 150cl x3 21,90€ 21,20€ 20,60€ 19,80€ 39,00€

SOURCE DE ROSEBLOOD*
ROSÉ • AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE

2025 75cl x6 7,30€ 6,90€ 6,70€ 6,25€ 12,50€

SOURCE DE ROSEBLOOD*
BLANC • AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE

2025 75cl x6 7,30€ 6,90€ 6,70€ 6,25€ 12,50€

* Disponible à bouchon ou à vis

Millésime  2025 : disponible printemps 2026

Quantité limitée

Quantité limitée

Millésime  2025 : disponible printemps 2026

disponible printemps 2026



CHÂTEAU D’ESTOUBLON

PU 36 60 120 PVC

 CHÂTEAU D’ESTOUBLON
ROSÉ • AOP LES BAUX-DE-PROVENCE
Cinsault, Grenache noir, Syrah, Mourvèdre, Rolle, Grenache Blanc

2024 - 2025 75cl x6 12,90€ 12,20€ 11,80€ 11,45€ 25,50€

2024 - 2025 150cl x3 27,90€ 26,50€ 25,80€ 25,00€ 53,00€

 CHÂTEAU D’ESTOUBLON
BLANC • AOP LES BAUX-DE-PROVENCE
Grenache Blanc, Marsanne, Roussane

 DOMAINE D’ESTOUBLON
BLANC • IGP ALPILLES
Grenache Blanc, Marsanne, Roussane

2022-2023 75cl x6 16,60€ 15,00€ 14,60€ 14,30€ 31,50€

2020 150cl x1 39,30€ 38,30€ 37,30€ 35,30€ 73,50€

 CHÂTEAU D’ESTOUBLON
ROUGE • AOP LES BAUX-DE-PROVENCE
Syrah, Mourvèdre, Cabernet-Sauvignon

2022 75cl x6 15,30€ 14,70€ 14,30€ 13,90€ 29,50€

2020 - 2021 150cl x1 38,80€ 37,90€ 36,80€ 34,80€ 70,50€

LA RÉSERVE D’ESTOUBLON

PU HT 36 60 120 PVC

 LA RÉSERVE D’ESTOUBLON
ROUGE •  IGP MÉDITERRANÉE
Syrah et Grenache

2024 75cl x6 6,20€ 6,10€ 5,70€ 5,40€ 12,50€

2024 150cl x3 13,50€ 13,20€ 12,80€ 12,50€ 26,00€

 LA RÉSERVE D’ESTOUBLON
BLANC •  IGP MÉDITERRANÉE
100% Rolle

2024 75cl x6 6,20€ 6,10€ 5,70€ 5,40€ 12,50€

2023 150cl x3 13,50€ 13,20€ 12,80€ 12,50€ 26,00€

AGRICULTURE 
BIOLOGIQUE



La Villa Baulieu, situé à Rognes, s’épanouit dans le cratère de l’unique volcan 
Provence à 400 mètres d’altitude. Son clos de douze hectares, aux parcelles 

minutieusement sélectionnées, révèle des vins au caractère unique, qui 
dévoilent toute leur complexité au fil des années.

Decanter RVF

VILLA BAULIEU 
BLANC 2017

93pts

VILLA BAULIEU 
BLANC 2016

97pts

VILLA BAULIEU 
ROUGE 2019

95pts

VILLA BAULIEU 
BLANC 2019

95pts

VILLA BAULIEU 
BLANC 2020

91pts

PU HT PVC

2012 75cl x6 24,00€ 48,00€

2014 75cl x6 23,00€ 46,00€

2019 75cl x6 20,00€ 40,00€

2016 150cl x3 45,00€ 90,00€

2017 150cl x3 43,00€ 86,00€

BLANC - COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE
Rolle, Sauvignon

OENOTHÈQUE

 Quantité limitée par commande

PU HT PVC

2019 75cl x6 20,00€ 40,00€

2019 150cl x3 45,00€ 90,00€

ROUGE - COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE
Syrah, Grenache noir, Cabernet-Sauvignon

PU HT PVC

2020 75cl x6 20,00€ 40,00€



PU HT PVC

BASALTE

  ROUGE - CÔTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE
  Syrah - Cabernet sauvignon

2019 75cl x6 9,50€ 19,00€

La cuvée Basalte invite à découvrir le savoir-faire d’exception 
de la Villa Baulieu. Issu du terroir basaltique du seul volcan de Provence, 

il capture sa force minérale pour allier puissance et élégance.



L’EXCESSIVE
L’Excessive s’invite aux plus belles fêtes du monde, excessive à chaque 
instant pour une célébration sans limites. Son bouchon explose et la joie 
s’exhibe, ses bulles coulent sans fin et ouvrent la voie à tous les excès, 

une infinie possibilité de fête où tout se transforme en plaisirs.

PU HT 36 60 120 PVC

L’EXCESSIVE BLANC 0.0% ALCOOL 
Muscat

75cl x6 13,00€ 12,60€ 12,20€ 11,90€ 29,00€

L’EXCESSIVE ROSÉ 0.0% ALCOOL 
Muscat et Merlot

75cl x6 13,00€ 12,60€ 12,20€ 11,90€ 29,00€

L'EFFERVESCENCE SANS ALCOOL



NOS HUILES D’OLIVE

MONOVARIÉTALES

20cl PVC 50cl PVC 100cl PVC

x6 x6 x4

PICHOLINE 13,50€ 24,50€ 23,50€ 43,00€ 47,00€ 83,50€

SALONENQUE 13,50€ 24,50€ 23,50€ 43,00€

GROSSANE 13,50€ 24,50€ 23,50€ 43,00€

BOUTEILLAN 13,50€ 24,50€ 23,50€ 43,00€

BÉRUGUETTE 13,50€ 24,50€ 23,50€ 43,00€

 KORONEIKI 9,90€ 18,50€ 17,90€ 32,00€ 32,00€ 59,00€

Quantité limitée

Huile d’Olive Vierge Extra

PARMI LES PLUS PRIMÉES AU MONDE

55 médailles d’or
2020 - 2025

PU HT PVC

 AOP BIO   50cl x6 25,50€ 46,00€

AOP VALLÉE DES BAUX-DE-PROVENCE 
Huile d’Olive Vierge Extra

ASSEMBLAGE DU MOULIN
Huile d’Olive Vierge Extra

PU HT    PVC

ASSEMBLAGE DU MOULIN   20cl x6 12,00€ 22,50€

ASSEMBLAGE DU MOULIN 50cl x6 20,80€ 39,00€

Quantité limitée

PU HT PVC

 KORONEIKI 175cl x2 59,00€ 105,00€

 KORONEIKI 450cl x1 220,00€ 390,00€

GRANDS CONTENANTS
Huile d’Olive Vierge Extra



SPRAY 10cl PU HT PVC

 HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA x12 19,50€ 25,90€

 HUILE D’OLIVE SAVEUR TRUFFE x12 21,50€ 28,90€

COFFRET DUO COUTURE

COUTURE

SPRAY 10cl PU HT PVC

 VINAIGRE DE VIN ROUGE x12 15,00€ 19,90€

 VINAIGRE BALSAMIQUE x12 11,90€ 22,00€

FLACON COUTURE

Huile d’Olive Vierge Extra & Vinaigre de Vin Rouge

FLACON COUTURE 75CL PU HT PVC

HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA X2 147,50€ 190,00€

COFFRET DUO COUTURE  
Huile d’Olive Vierge Extra & Vinaigre  
de Vin Rouge

2x10cl x4 40,00€ 53,00€

FLACONS SPRAYS

Le f lacon iconique de la maison  
se réinvente dans une version  
Haute Couture.

Disponible été 2025

SPRAY 10cl PU HT PVC

 HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA x12 14,70€ 26,50€

 HUILE D’OLIVE SAVEUR TRUFFE x12 15,90€ 29,50€

COFFRET DUO COUTURE

COUTURE

SPRAY 10cl PU HT PVC

 VINAIGRE DE VIN ROUGE x12 11,20€ 19,90€

 VINAIGRE BALSAMIQUE x12 12,20€ 22,50€

FLACON COUTURE

Huile d’Olive Vierge Extra & Vinaigre Balsamique

FLACON COUTURE 75CL PU HT PVC

HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA X2 105,00€ 190,00€

COFFRET DUO COUTURE  
Huile d’Olive Vierge Extra & Vinaigre  
Balsamique

2x10cl x4 29,50€ 53,00€

FLACONS SPRAYS

Le flacon iconique de la maison
se réinvente dans un étui et flacon
Haute Couture.
Assemblage de Grand Cru de nos parcelles les plus précieuses.



ARÔMATISÉES 

PU HT PVC

20cl x6 15,00€ 27,00€

50cl x6 26,50€ 49,00€

PU HT PVC

20cl x6 11,20€ 19,90€

Thym, Citron, Ail, Basilic, Piment d’Espelette

ÉPICERIE FINE
TAPÉADES OLIVES DE TABLE

PU HT PVC

TAPÉADE NOIRE DU VIGNERON 130gr x12 4,50€ 7,90€

TAPÉADE VERTE AUX AMANDES 130gr x12 4,50€ 7,90€

OLIVES LUCQUES DU LANGUEDOC 380gr x12 5,90€ 11,70€

OLIVES PICHOLINE 360gr x12 5,30€ 10,20€

HUILES D’OLIVE AROMATISÉES

HUILE D’OLIVE SAVEUR TRUFFE 



VINAIGRE DE VIN ROUGE VINAIGRE BALSAMIQUE

VINAIGRES AROMATISÉS

VINAIGRES GASTRONOMIQUES

PU HT PVC

 VINAIGRE BALSAMIQUE 20cl x6 10,80€ 23,50€

50cl x6 19,00€ 36,00€

PU HT PVC

 VINAIGRE DE VIN ROUGE 20cl x6 7,20€ 14,50€

VINAIGRES DE VIN

DÉLICE DE VINAIGRE TRUFFE

DÉLICES DE VINAIGRE

PU HT PVC

NOIX 20cl x6 6,90€ 12,90€

THYM 20cl x6 6,90€ 12,90€

ROMARIN 20cl x6 6,90€ 12,90€

ECHALOTE 20cl x6 6,90€ 12,90€

ESTRAGON 20cl x6 6,90€ 12,90€

PU HT PVC

TRUFFE 20cl x6 14,50€ 26,00€

PU HT PVC

FRAMBOISE 20cl x6 10,90€ 19,50€

GRENADE 20cl x6 10,90€ 19,50€

GINGEMBRE 20cl x6 10,90€ 19,50€

POMME 20cl x6 10,90€ 19,50€

Infusés ou aromatisés pour des accords subtils et 

gourmands. Inspirés par la Provence, ils signent une 

nouvelle façon de relever vos plats.

Un vinaigre d’exception velouté et dense,

porté par une persistance aromatique

remarquable.

L’équilibre subtil, où la douceur rencontre l’intensité.

Chaque recette révèle une saveur franche, vibrante,

pensée pour sublimer l’assiette et éveiller les sens.



COFFRET ÉPICURECOFFRET EXCELLENCE COFFRET DÉCOUVERTE 
GOURMET

COFFRETS

COFFRET DÉCOUVERTE 
MONOVARIÉTALES

PU PVC

COFFRET EXCELLENCE  
Château d’Estoublon Rouge 75cl - Château d’Estoublon Blanc 75cl - Huile d’Olive à la Truffe 20cl - Huile d’Olive Koroneiki 20cl

x1 67,00€ 120,00€

 COFFRET ÉPICURE  
La Réserve Blanc 75cl - �La Réserve Rouge 75cl - Huile d’Olive Koroneiki 20cl - Vinaigre de Vin Rouge 20cl

x1 39,00€ 69,90€

COFFRET DÉCOUVERTE MONOVARIÉTALES
3 Huiles d’Olive Vierge Extra Monovariétales : Picholine, Béruguette, Salonenque

3x20cl x4 45,00€ 79,00€

COFFRET DÉCOUVERTE GOURMET
Koroneiki, Vinaigre Balsamique, Huile d’Olive saveur Truffe

3x20cl x4 40,00€ 73,00€

COFFRET SAVEURS
3 Huiles aromatisées : Basilic, Citron, Thym

3x20cl x4 39,00€ 66,50€

COFFRET DUO COUTURE  
Huile d’Olive Vierge Extra & Vinaigre Balsamique

2x10cl x4 29,50€ 53,00€

 COFFRET 2 BOUTEILLES
Huile d’Olive Koroneiki & Vinaigre Balsamique

2x20cl x4 26,00€ 47,00€

MINI SET
Huile d’Olive Vierge Extra & Vinaigre Balsamique avec son étui

2x15ml x36 6,20€ 10,50€

Huile d’Olive Vierge Extra à l’unité 1x15ml x150 2,60€ 4,20€

  Vinaigre Balsamique à l’unité 1x15ml x150 2,30€ 4,20€

COFFRET 2 BOUTEILLESCOFFRET SAVEURS COFFRET DUO COUTURE MINI SET



La Société SOCIETE AGRICOLE DU DOMAINE D'ESTOUBLON (ci-après la « SADE »), a pour numéro de SIRET 37672001700015

ARTICLE 1 - Champ d’application
Toute commande effectuée auprès de la SADE implique l’adhésion sans réserve aux présentes conditions générales de vente. Ces conditions peuvent 
être complétées ou aménagées par nos conditions particulières, et annulent toute clause contraire pouvant figurer dans les conditions d'achat, bons 
de commande, ou autres documents commerciaux pouvant figurer sur les documents de l’acheteur ci-après dénommé « le Client ».

ARTICLE 2 - Commandes - Tarifs
Commandes : Toute commande doit être adressée à la SADE, Service Commercial, par téléphone (+33 (0)4 90 54 64 38 / 64 00), ou par email 
(estoublon@estoublon.com) En cas d’annulation de la commande par le Client pour quelque raison que ce soit hormis la force majeure, l’acompte 
éventuel versé à la commande sera de plein droit acquis à la SADE et ne pourra donner lieu à un quelconque remboursement. Tarifs : Les prix sont 
en euros et s’entendent HT, hors frais de port, hors frais de manutention, et hors frais d’emballage et frais accessoires. Des conditions tarifaires 
particulières peuvent être pratiquées en fonctions des spécificités demandées par le Client concernant notamment les modalités et délais de livraison, 
ou les délais et conditions de règlement, ou si le Franco de Port n'est pas atteint. Ces conditions particulières seront alors spécifiées sur la confirmation 
de commande qui sera adressée au Client par la SADE. La SADE se réserve le droit de modifier la composition de certains articles et de modifier ses 
prix à tout moment et sans préavis, dans la mesure où elle prévient le client lors de l’envoi de la confirmation de commande.

ARTICLE 3 - Conditions et mode de paiement
Mode de règlement acceptés: Carte Bancaire ; Chèque à l’ordre de SOCIETE AGRICOLE DU DOMAINE D'ESTOUBLON ; 
Virement bancaire: BIC = CEPAFRPP831 IBAN = FR76 1831 5100 0008 0105 6898 295 ; Traite acceptée 

Les commandes sont à régler d’avance suite à réception par le client de la confirmation de commande. Un délai de paiement peut être consenti pour 
les clients bénéficiant d’un compte Client auprès de la SADE. Dans ce cas, le délai de paiement convenu est celui qui figure sur la confirmation de 
commande envoyée par la SADE. En cas de retard de paiement et de versement des sommes dues par le Client au-delà du délai ci-dessus fixé, des 
pénalités de retard seront automatiquement et de plein droit acquises à la SADE. Ces pénalités seront calculées au taux annuel publié par la Banque 
Centrale Européenne (BCE) majoré de 10 points, sur le montant TTC du prix d’acquisition figurant sur la facture et multiplié par le nombre de jours 
de retard. Une indemnité forfaitaire pour frais de recouvrement, d’un montant de 40 euros sera due, de plein droit et sans notification préalable 
par le Client en cas de retard de paiement, conformément aux articles L441-3 et L441-6 du Code de Commerce. Clause de déchéance du terme : si 
des conditions particulières de paiement ont été consenties, ces conditions deviennent caduques immédiatement en cas de retard de règlement. 
Clause pénale : En cas d’appel à un tiers pour effectuer le recouvrement d’une créance échue, la SOCIETE AGRICOLE DU DOMAINE D'ESTOUBLON 
se réserve le droit de demander au client une indemnisation complémentaire de 15% TTC du montant de la créance, avec un minimum forfaitaire 
de 200 euros par créance. Les intérêts de retard, indemnités et indemnisations seront exigibles sur simple demande de la SOCIETE AGRICOLE 
DU DOMAINE D'ESTOUBLON. En cas de non-respect des conditions de paiement figurant ci-dessus, la SADE se réserve le droit de suspendre ou 
d’annuler la livraison des commandes en cours. Aucun escompte ne sera pratiqué par la SADE pour paiement comptant ou dans un délai inférieur à 
celui figurant sur la confirmation de commande émise par la SADE, sauf condition particulière contraire figurant sur ladite confirmation de commande.

ARTICLE 4 - Logistique et Livraisons
Les commandes sont conditionnées en cartons et livrées sur palette par un transporteur. Attention : la livraison est effectuée « sur le palier ». Si la 
livraison nécessite une manutention particulière (dépallétisation, livraison à l’étage ou en fond de cour), merci de nous le préciser lors de la commande, 
afin de pouvoir vous informer des frais en sus sur la confirmation de commande. Délais de livraison : les délais de livraison sont indicatifs et indiqués 
en fonction des disponibilités d’approvisionnement et/ou de fabrication. Ils ne constituent en aucun cas un engagement de notre part. Ils sont en 
général de 5 à 10 jours ouvrables à partir de la confirmation de commande et de l’encaissement en banque du règlement, mais peuvent varier en 
fonction du volume de la commande (et sont alors sujets à reconfirmation de la part de la SADE). Le Client aura la possibilité, sauf cas de force 
majeure, d’annuler sa commande en cas de retard de livraison d’une durée supérieure à 30 jours, sans pouvoir prétendre à quelque indemnité que ce 
soit. La responsabilité de la SADE ne pourra en aucun cas être engagée en cas de retard ou de suspension de la livraison imputable au Client ou en 
cas de force majeure. La livraison est effectuée soit par la remise directe du produit au Client, soit par avis de mise à disposition, soit par délivrance 
à un expéditeur ou à un transporteur dans les locaux du vendeur ou dans tous autres locaux désignés.

ARTICLE 5 - Réclamations, Retours et litiges
La vérification des marchandises par le Client doit être effectuée au moment de la Réception et sous sa propre responsabilité. En cas de réclamation 
de toute nature, le Client émettra des réserves claires et précises qu'il notifiera par email sur l'adresse estoublon@estoublon.com dans un délai de 
48h au plus tard à réception de commande. Il appartiendra au Client de fournir toute justification quant à la réalité des anomalies constatées. Toute 
réclamation concernant la casse et/ou le manque devra être expressément stipulée par l’émission de réserves sur le bordereau de livraison du 
transporteur et par réclamation adressée à la SADE. A défaut de réserves expressément émises par le Client lors de la livraison, les produits délivrés 
par la SADE sont réputés conformes en quantité et qualité à la commande. Tout retour de produits doit faire l’objet d’un accord formel entre la 
SADE et le Client.

ARTICLE 6 - Responsabilité, Garantie
La SADE apportera le plus grand soin à l'exécution de la commande et à la qualité des produits. En cas de défectuosité reconnue par elle, l'obligation 
de la SADE sera limitée au remplacement ou au remboursement des quantités défectueuses, sans autre indemnité. Sont exclus de la garantie les 
défauts et dommages résultant d'un stockage du client, de manutention par le client, de transport ou d'utilisation dans des conditions anormales ou 
non conformes avec la nature, les prescriptions, l'aptitude à l'emploi du produit. 
Exposition / Vitrine : L'ensemble des produits en exposition/vitrine ne doivent pas être mises en vente, et ne pourront faire l’objet d’aucun 
remboursement. A conserver et stocker à l’abri de la chaleur et de la lumière. En vertu de l'article L3342-3 du code de santé publique, la vente 
d’alcool à des mineurs de moins de 16 ans est interdite. Toute personne commandant des alcools auprès de la SADE s’engage à avoir plus de 16 ans 
le jour de la commande. Attention : L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

ARTICLE 7 - Transfert de propriété - Transfert des risques
Le transfert de propriété des produits de la SADE au profit du Client ne sera réalisé qu’après complet paiement du prix par ce dernier, et ce, quelle 
que soit la date de livraison des-dits produits. En revanche, le transfert des risques afférent aux marchandises est réalisé dès la remise physique des 
produits au Client ou au Transporteur.

ARTICLE 8 – Clause de réserve de propriété
La SADE se réserve la propriété des biens vendus jusqu'au paiement complet du prix, en principal et accessoire. En cas de procédure de sauvegarde, 
de redressement ou de liquidation judiciaire de l'acheteur, la propriété des biens livrés et restés impayés pourra être revendiquée par la SADE.

ARTICLE 9 – Clause résolutoire
En cas de défaut de paiement, 48 heures après une mise en demeure restée infructueuse, la vente sera résiliée de plein droit par la SADE qui pourra 
demander en référé la restitution des produits sans préjudice.

CONDITIONS GÈNÈRALES DE VENTE


